Instructivo ingreso a Matriz de Riesgos de Gestion Ambiental

Ingrese al Link de ubicacién de la matriz de aspectos e impactos ambientales.

Matriz de Aspectos e Impactos Ambientales - Oficina de gestion ambientalOficina de gestion ambiental

Acceda a la matriz con la siguiente clave de acceso: @S$5Icai4tnkT.

Mediante el formato B.FT.SGA.052 se registra la

EL REPORTE DE ASPECTOS E IMPACTOS AMBIENTALES

uacion de

los aspectos ambientales.

B.PC.5GA.023 PROTOCOLO PARA LA IDENTIFICACION Y EVALUACION DE ASPECTOS E
IMPACTOS AMBIENTALES

Acceder a la matriz
Clave @35lcaiatnkT Accader <:

Luego descargue la matriz, guarde el archivo en el equipo para poderlo trabajar, ya que es un archivo con
macros.

B.PC.SGA.023 PROTOCOLO PARA LA IDENTIFICACION Y EVALUACION DE ASPECTOS E

IMPACTOS AMBIENTALES

Acceder a la matriz

Clave Acceder

DESCARGAR MATRIZ

En caso de que el archivo no le abra directamente, habilite desbloquear en las propiedades del
documento, aplicar y aceptar
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5.

Una vez tenga habilitado el archivo, en la pestafia reporte seleccione “Institutos”

REPORTE DE ASPECTOS E IMPACTOS AMBIENTALES - UNIVERSIDAD

NACIONAL DE COLOMBIA - SEDE BOGOTA

Matrices de identificacion y evaluacion de aspectos e Impactos Ambientales Campus Ciudad Universitaria de Bogotd

Derecho, Ciencias Politicas y Soc

Criterios para la identificacion y evaluacion de aspectos e
impactos ambientales.

Descripcidn de los predios de la Sede Bogotd

Actividades normales, anormales y de emergencias y
procesos asociados en la Sede Bogotd

Descripcidn de los aspectos e impactos ambientales o El Cable

identificados en la Sede Bogotd
Unidad Admi ativa (Uriel Gutiérrez| Unidad Administrativa (Camilo Torres) UNISALUD

evaluacitn de aspectos e impactos ombientoles. Programa Especial de Admisién y Movilidad Académica (PEAMA).
Los predios donde se desarrollan los PEAMA no son de la Universidad Nacional de Colombia - Sede Bogotd, sin embargo, se identifican los aspectos e impactos derivados en el
desarrollo de Las actividades por la Universidad en los mismos.

B.PC.SGA.023 Pratocolo para la identificacidn y

< > INSTRUCCIONES DE MANEJO REPORTE +

Realice el filtro del instituto al que pertenece y en la columna de actividad realice un filtro de texto que
contenga “laboratorios”.

PREDIO [ FACULTAD / INSTITUTOD /

CENTRO

Consumo de enargin asociado al uso de equipos para el desarrollo de ko formacion,
inestigcion y extensidn como

Sistemas de refrigeracion o congelocion, cuartos frios, aires acondicionados, hornos,
linstituto de Ciencia y Tecnologia de Laboratorios Funcionamiento Normal Cu-nsumu de energia Fntrem?rim Ele la demanda |Fuente de energia | muflas, ?xtr-nr.mr!s de .gnseg demfn.dur, (!ntnfugn.g mmpresu.r?s, tnmlmd.w, estufas,
[Alimentos - ICTA eléctrica de energin eléctrica convencional electrodomésticos, equipos para alimentos y cocinas profesionales, equipos de los
loboratorios y de los plontas de investigacion en proceso de leches y productos licteos,
procesos de alimentos de origen wegetal, procesos de carnes y deriwados, funcionamiento
de kimpara ultravioleta para la planta de wegetales, sistema de potabilizacion de agua,
entre otros

Consumo de agua proveniente del acueducto para equipos y procesos necesarios para el
desarrollo de lo formacion, investigacion y extensian como agua para la preparacion de
bebidas, alimentos, el cual esti asciado con las actividades relacionadas con los
Agua Inboratorios yfo plantas de investigacién o plantas piloto con las que cuents el Instituto,

Instituto de Clencia y Tecnologia de Presion  sobre el recursy
¥ 2 Laboratorios Funcionamiento Normal Consumo de agua B suministrada  por |agua destiloda que s utiliza para @ preparacion de soluciones yfo mezclas para el
Alimentos - ICTA hidrico
el servicio piblica |dessrrollo de los diferentes prdcticas, ensajos y pruchas de los iboratorios del Instituto,
agua para equipos de refrigeracion y procesos del Instituto como lawado de insumos, agua
para las calderas para la generacion de wapor, entre owos usos Se incluye consumo de
g potable o wavds de sistema de potabilizaciin de agua (pequeda).
) i Uso de las instalaciones 2gua Se puede pressntar aumenta en el cansuma del recursa hidrico proveniente del suminisro
Instituto de Ciencia y Tecnologia de Presion  sobre el recurso n
Alimentos - ICTA Funcionamiento Anormal Consumo de agua hidrico suminisrada  por |de acueducto a consecuencia de fugas o danos en la red de distribucian interna de agua,
Laboratorios el sarvicio piblico |incluida s posible rotura de tuberias.
EL ICTA cuenta con un sistema de recirculacion de agua asociado al Loboratorio de
i b i lea p d
Instituto de Ciencia y Tecnologia de Cboratorios oot Normal |consumo e agaa [0S0 bie el recurso | Agos andlisis fisicoquimico de Alimentos, el cual = emplea para ko refrigeracion de cuatro
Alimentos - ICTA hidrico recirculadas equipos que son de uso permanents dentro de drea. Se identifica como un aspecto con
it nasitin w ane s normirs In disminieidn on o dsmanda del ror e hideicn
< > INSTRUCCIONES DE MANEIO | REPORTE | Institutos +

Revise los controles y valide para su implementacién.



